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Escuela de Gastronomia

FORMACION ESPECIALIZADA
EN PANADERIA'Y PASTELERIA

PROGRAMA DE EDUCACION CONTINUA
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Un curso corto y practico de un semestre academico en el que desarrollaras abilidades especificas
para la produccion panadera y las bases de pasteleria de una manera tecnica y practica.

TEMAS:
Conservacion de afimentos
Seguridady salud en el trabajo
Panaderia basica
Pasteleria
Decoracion y pastillaje

Costos y presupuestos

DURACION: 700 HORAS teorico - prdcticas

INICIO DE CLASES :

INCLUYE: Material de trabajo- Certificado de la corporacién CRES como
institucion de educacién superior vigilada por el Ministerio Educacion Naicional.

INVERSION: $
FORMA DE PAGO: Contado o sistemas de Créditos institucionales.
CREDITOS ESPECIALES CON: Tarjeta de crédito

QUE NOS HACE DIFERENTES

La Corporacién CRES, es una Institucion de ;
Educacion Superior reconocida por el Ministe- » ‘ r,_ea >
rio de Educacién Nacional y pone énfasis en g
todos sus procesos para brindar calidad y docen- 3

tes con conocimiento prdctico al servicio de sus

educandos, en este programa orientado desde

la Escuela de Gatronomia, se prepara de forma
prdctica al participante para que desarrolle RE
habilidades en la temdtica de forma técnica.

EDUCACION SUPERIOR




